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Erzeuger: Gradis'ciutta s
Herkunft: Friaul-Julisch Venetien %.

Ruttars und Bukova TE.
Rebsorten: 100% Malvasia
Boden: Tonhaltiger Mergel (“Ponca”)
Ausbau/Reife: Sanfte Pressung. Die Garung erfolgt in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur. Anschlie-

Eigenschaften:

Ideal zu:

Besonderheiten:

Rend folgt die Lagerung auf Hefe bis zur Flaschenabflllung.

Strohgelb mit feinen grinlichen Reflexen.

Der Wein besitzt ein unverwechselbares, angenehmes Bouquet, das extrem sortenty-
pisch ist, mit Aromen von Zitrusfrichten und Krautern. Am Gaumen elegante Anklange
tropischer Frichte, aromatisch mit langem Abgang.

Aperitif, zu Risotto, Cremesuppen und gegrilltem oder gedinstetem Fisch. Hervorra-
gend geeignet als Begleitung von leichtem, weil3em Fleisch und Gefligel.

Diese Rebsorte, die seit dem Mittelalter in Istrien prasent ist, gehort zu den zahlreichen,
roten und weilRen Malvasia-Trauben aus dem Mittelmeerraum. Der Vertovc erwahnt
1850 den Malvashija des Collio, wie auch den, der bei Gradiscutta (Gradisca) angebaut
wurde! 1868 organisierte die Landwirt-schaftliche Gesellschaft Gorizia (Gorz) eine Ver-
anstaltung, an deren Ende verschiedene Weine serviert wurden, darunter ein weil3er
Malvasia von 1867 aus den Hugeln von Farra. Zwanzig Jahre spater nahmen drei Kelle-
reien aus dem Gebiet von Gorizia mit Malvasia-Weinen an der Weinausstellung in Triest
teil.
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